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2024 北海道洋菓子作品コンテスト大会 

入賞者 

（同賞においては出品番号順） 

【北海道知事賞】 

 第 1部デコレーションケーキ部門 1類マジパン仕上げ 

 115 橋本さん（柳月） 

【札幌市長賞】 

第 2部 ピエス・アーティスティック（アメ）部門 

 303 柴山さん（ファームソレイユ） 

【連合会会長賞】 

 第 1部デコレーションケーキ部門 2類バタークリーム仕上げ 

 205 岡本さん（ル・パティシエ・フルタ） 

【北海道洋菓子協会会長賞】 

 第 4部エコール部門 1類マジパン仕上げデコレーションケーキ 

1001 加藤さん（札幌観光ブライダル・製菓専門学校） 

【特別賞 札幌丸井三越賞】 

 第 3部 グラン・ガトー部門 

 401 菊地さん（柳月） 
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【第 1部デコレーションケーキ部門 1類マジパン仕上げ】 

 116 金賞 本田さん（ニューオータニイン札幌） 

 106 銀賞 佐藤さん（ル・パティシエ・フルタ） 

117 銀賞 松林さん（パティスリーICHIE ） 

107 銅賞 讃井さん（柳月） 

114 銅賞 野田頭さん（アトリエ アニバーサリー） 

119 銅賞 南さん（わかさいも本舗） 

【第 1 部デコレーションケーキ部門 2 類バタークリーム仕上げ】 

 204 金賞 井野さん（パティスリーダンデリオン） 

 201 銀賞 曽根さん（菓子工房マリアンナ） 

【第 2部 ピエス・アーティスティック（アメ）】 

 306 金賞 宮谷さん（ル・パティシエ・フルタ） 

 304 銀賞 芹田さん（Remake easy 札幌） 

【第 3部 グラン・ガトー部門】 

 417 金賞 南さん（わかさいも本舗） 

 412 銀賞 酒谷さん（pâtisserie shu） 

 401 銅賞 菊地さん（柳月） 

 408 銅賞 松澤さん（わかさいも本舗） 

 415 銅賞 中澤さん（ケイシイシイ） 
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【第 4部エコール部門 1類マジパン仕上げデコレーションケーキ】 

 1008 金賞 小池さん（宮島学園北海道製菓専門学校） 

 1007 銀賞 加藤さん（札幌観光ブライダル・製菓専門学校） 

【第 4部エコール部門 2類マジパンモデリング】 

 2019  金賞 齊藤さん（宮島学園北海道製菓専門学校） 

 2040 銀賞 赤山さん（札幌スイーツ＆カフェ専門学校） 

 2025 銅賞 西森さん（札幌スイーツ＆カフェ専門学校） 

 2031 銅賞 宮崎さん（宮島学園北海道製菓専門学校） 

【第 4部エコール部門単協会長賞】 

旭川洋菓子協会会長賞 マジパンモデリング 

2021 髙松さん（宮島学園北海道製菓専門学校） 

小樽洋菓子協会会長賞 マジパンモデリング 

2018 倉本さん（光塩学園調理製菓専門学校） 

帯広洋菓子協会会長賞 マジパンモデリング 

2023 澁谷さん（経専調理製菓専門学校） 

北見洋菓子協会会長賞 マジパンモデリング 

2015 木田さん（札幌観光ブライダル・製菓専門学校） 

釧路洋菓子協会会長賞 マジパンモデリング 

2012 大谷さん（宮島学園北海道製菓専門学校） 

札幌洋菓子協会会長賞 マジパンモデリング 

2027 松本さん（札幌ベルエポック製菓調理専門学校） 
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函館洋菓子協会会長賞 マジパンモデリング 

2003 伊藤さん（札幌観光ブライダル・製菓専門学校） 

【第 5部 ギフト菓子部門】 

501  金賞 石川さん（パティスリーICHIE） 

508  銀賞  松澤さん（わかさいも本舗） 

504  銅賞 岡本さん（柳月） 

【第 6部 実技部門】 

 13  金賞 高橋さん（パティスリーICHIE） 

 11  銀賞 市原さん（ショコラティエ マサール） 

【特別部門 国内産米粉を使った焼き菓子部門】 

 該当なし 

 


